
IL PANIERE DI SANT’AMBROGIO

Piano strategico per la valorizzazione dei prodotti agricoli e zootecnici del 
territorio tramite filiere di “piccola distribuzione organizzata” presso il 

mercato Sant’Ambrogio di Firenze.

               PAN SAM

                    Il Paniere di Sant’Ambrogio
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                    Il Paniere di Sant’Ambrogio

Tutte le comunicazioni sul corso saranno 
fornite esclusivamente via e-mail.

sezione regionale della Toscana

Con il patrocinio di:

Il corso è riconosciuto dal Miur come 
attività di formazione in servizio dei 
docenti di ogni ordine e grado, per un 
totale di 9 ore.
Per iscriversi, richiedere l’attestato 
di partecipazione e ricevere il link di 
accesso è necessario scrivere una mail 
a: tommaso.asso@uni!.it 
(entro il 30 aprile)

I docenti in servizio possono 
procedere all’iscrizione anche 
attraverso la PIATTAFORMA S.O.F.I.A 
(iniziativa n° 56416)

 

Cibo, città, territorio. 
Corso di formazione online per docenti

Educare alla sostenibilità e 
al consumo responsabile  nella prospettiva 
dell’Agenda 2030 delle Nazioni Unite

Presentazione del corso: 

Il corso di formazione in webinar ha l’obiettivo di aggiornare i docenti e le docenti di ogni 
ordine e grado sulle opportunità educative o"erte dall’Agenda 2030 delle Nazioni Unite, 
con un particolare riferimento al cibo come strumento per un’educazione interdisciplinare 
alla sostenibilità e al consumo responsabile. Nello speci!co, il corso sviluppa una ri#essione 
sul ruolo della produzione e del consumo di cibo e dei prodotti a !liera corta per la tutela e 
la valorizzazione del territorio urbano e rurale e sull’importanza di promuovere il consumo 
responsabile come premessa per la cittadinanza attiva. Le tematiche saranno presentate 
e discusse con riferimento a un’esperienza progettuale sul territorio toscano, denominata 
“Il Paniere di Sant’Ambrogio. Piano   strategico   per   la   valorizzazione   dei   prodotti   agricoli   e  
 zootecnici   del   territorio   tramite   !liere   di   ‘piccola   produzione   organizzata’   presso   il   Mercato  
 Sant’Ambrogio   a   Firenze”.
Le modalità didattiche alternano lezioni, tavole rotonde, resoconti di esperienze didattiche 
in classe ed escursioni virtuali presso le realtà produttive del territorio.

Direttore del corso: Mirella Loda e Matteo 
Puttilli (referente organizzativo)
Comitato organizzativo: Tommaso Asso, 
Sara Bonati, Lorenzo Vagaggini. 

Il corso è organizzato dal LaGeS - 
Laboratorio di Geogra!a Sociale 
dell’Università degli Studi di Firenze in 
collaborazione con l’AIIG - Associazione 
Italiana Insegnanti di Geogra!a e con 
il sostegno della Regione Toscana 
nell’ambito del progetto PanSAm 
(PSR 2014-2020 - misura 16.2).

6-13-20 maggio 2021



PARTENARIATO
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Capofila
Azienda Agricola Le Roncacce

Partners: 

• Macelleria Luca Menoni c/o Mercato di Sant’Ambrogio 

• Dipartimento di Storia, Archeologia, Geografia, Arte, Spettacolo Università di 
Firenze

• Fattoria il Cassero

• Azienda Agricola Il Bello

• CAICT srl - Centro Assistenza Imprese Coldiretti Toscana



OBIETTIVI DEL PROGETTO

• Sostenere le imprese agricole del territorio attraverso investimenti innovativi nell’ambito della
sostenibilità

• Promuovere l’incontro tra produttori locali e consumatori tramite filiere corte e modalità di 
commercializzazione dei prodotti a km0

• Valorizzare il ruolo dei mercati cittadini come spazi pubblici aperti e connessi al territorio

• Creare occasioni di incontro, informazione, formazione e sensibilizzazione sul ruolo del cibo
nella transizione sociale ed ecologica verso la sostenibilità
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PRINCIPALI AZIONI

• Investimenti aziendali di tipo prototipale

• Accordi di distribuzione e commercializzazione di prodotti Km0

• Formazione di imprenditori e operatori agricoli

• Investimenti immateriali: installazioni artistiche e multimediali presso il Mercato di Sant’Ambrogio a 
Firenze sul rapporto cibo-città-territorio

• Azioni di comunicazione, formazione e senisibilizzazione rivolte alla cittadidanza e alle scuole
• ….
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70 km

MERCATO DI SANT’AMBROGIO

Azienda Agricola Le Roncacce

Podere Africo

Podere Le Fornaci

Azienda Agricola Il Bello

Fattoria Il Cassero

Fattoria Valdastra

Azienda Agricola U!ziatura ai Piani

Mercato di Sant’ Ambrogio

LE AZIENDE DEL PANIERE

Video



70 km

MERCATO DI SANT’AMBROGIO

Appennino Pistoiese

Chianti

Mugello

Azienda Agricola Le Roncacce

Podere Le Fornaci

Fattoria Valdastra

Mercato di Sant’ Ambrogio

ESCURSIONI VIRTUALI

Video



FATTORIA VALDASTRA 
Borgo San Lorenzo, Firenze

PRODUZIONI

• Carne bovina
• Ortaggi
• Olio
• Vino

Valdarno

Firenze

Bilancino

Fattoria 
Valdastra



PODERE LE FORNACI
Greve in Chianti, Firenze

PRODUZIONI

• Laboratorio caseario
• Latte

Firenze

Le Fornaci

Valdarno



AZIENDA AGRICOLA LE RONCACCE
Cutigliano, Pistoia
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PRODUZIONI

• Laboratorio caseario
• Latte
• Salumi 
• Carne bovina con trasformazione in azienda
• Produzione di piccoli frutti
• Patate

Le Roncacce

Pistoia

Corno alle scale



IL MERCATO DI SANT’AMBROGIO
Firenze

Anno di di costruzione: 1873

ESTERNO
Totale 67 posteggi

-36 hanno destinazione merceologica “alimentare” 
(di cui 11 sono Imprenditori Agricoli) 
-31 destinazione merceologia “generi vari”.

7 Macellerie

1 Polleria

1 Tripperia

5 Alimentari

2 Pescherie

2 Prodotti caseari

1 Ortofrutta

1 Minimarket

1 Bar

2 Tavole calde

INTERNO:
Totale 28 attività

Alimentari

AlimentariBar

Macelleria

MacelleriaMacelleria Polleria

Tavola caldaAlimentari

Laboratorio Laboratorio Laboratorio Deposito

DepositoMinimarket

Pescheria Pescheria

Macelleria

Tripperia

MacelleriaAlimentariFormaggi Formaggi

Macelleria AlimentariOrtofrutta

Orari: 
Tutte le mattine esclusi i festivi


